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D ENCA

Piula Blane D.O. Terra Alta

Evolucion de la joventud.

PROYECTO

Enca, con mas de 20 anos trabajando en el mundo
de la gastronomia, empieza un nuevo proyecto de
seleccion de vinos, buscando siempre calidad,
pero a buen precio para acercar los vinos al gran

publico. Vinos humanos, hechos con el corazon.

FICHA TECNICA

ORIGEN: Tierra Alta, Gandesa.
VITICULTURA: Convencional.
TIPO: Blanco.

VARIEDADES: Garnacha Blanca 80%, Macabeo 20%
de vinas de 10 a 20 anos.

SUELO: Panal (arena procedente de dunas
fosiles formadas por materiales que estuvieron
bajo el mar).

VINIFICACION: Seleccion de uva, fermentacion en
depositos de acero inoxidable con control de
temperatura.

MARIDAJE: pescados blancos o azules, cocinados o
ahumados, mariscos cocidos, pasta carbonara.

NOTA DE CATA

Amarillo verdoso con ribetes paja. Nariz salina y
herbacea (hinojo). Recuerda los rieslings viejos
por su ligera oxidacion. Con los anos ha
desarrollado  notas  minerales manteniendo
frescor. Muy seco en boca. Final calida de hierba

seca, heno.
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