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ALIMENTARI

ENCA

Extremat D.O.Q) Priorat

Fuerza y terciopelo.

PROYECTO

Enca, con mas de 20 anos trabajando en el mundo
de la gastronomia, empieza un nuevo proyecto de
seleccion de vinos, buscando siempre calidad,
pero a buen precio para acercar los vinos al gran

publico. Vinos humanos, hechos con el corazon.

FICHA TECNICA

ORIGEN: Gratallops, la Vilella Alta, la Vilella Baixa,
Lloar.

VITICULTURA: Convencional.
TIPO: Tinto.

VARIEDADES: Garnacha 75% y Carinena 25%, de
vinas de 10 a 40 anos.

SUELO: Pizarra.

VINIFICACION: Vendimia a mano, seleccion en el
vinedo. Maceracion en frio, fermentacion en
deposito de acero inoxidable con control de

Extre at temperatura.
GRATALLOPS

DN MARIDAJE: escalivada, carnes rojas, barbacoa,
butifarra con patatas al aliol..

ORAT Embotellat per REN.E. 5576/ T 43737 Grataliops (Spain)
pera COO WINES SL.
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Color cereza picota con ribetes morados, de capa
media alta. Nariz de fruta madura negra, ciruelas
pasas. Al agitar la copa, salen las notas minerales
del suelo de pizarra. Boca amplia, taninos pulidos
y maduros. Redondo y aterciopelado. Salen notas
de nibs de cacao. Largo y persistente. Se
recomienda servir fresco para disfrutar de su

suavidad y domar su fuerza.
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