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A Priori Brut 
D.O. Penedés Clássic 

Para disfrutar, fresco, desenfadado, exótico. 
 

BODEGA 

Bodega familiar que trabaja el viñedo desde 1783. 
En 1984 adquieren las tierras y actualmente 
controlan todo el proceso, desde el viñedo hasta la 
botella. El total de la producción es propia y 
ecológica. El esfuerzo, la constancia, el respeto a 
la naturaleza y el trabajo en equipo son sus pilares 
básicos. 
 

 

FICHA TÉCNICA 

ORIGEN: Sant Martí Sarroca, Penedés. 

VITICULTURA: Ecológica certificada. 

TIPO: Espumoso. 

VARIEDADES: Macabeo 50%, Chardonnay 25%, 
Riesling  15%, Gewürztraminer 7%, Moscatel 3% 

SUELO: Arcillo-calcáreo. 

VINIFICACION: Método tradicional. 

CRIANZA: 18 meses en rima. 

MARIDAJE: Aperitivos, comida exótica, arroces con 
verduras, platos especiados. 

 

NOTA DE CATA 

Color amarillo dorado. Burbuja fina y bien 
integrada. Fresco y fragante. En boca, frutal y 
largo. Buena acidez. 


