‘@& GRuUP COLET

ALIMENTARI

ENCA

Extra Brut Tradicional

D.O. Penedeés Classic

Equilibrado, elegante, fresco, polivalente, seco y mineral.

BODEGA

Bodega familiar que trabaja el vinedo desde 1783.
En 1984 adquieren las tierrasy actualmente
controlan todo el proceso, desde el vinedo hasta la
botella. El total de la produccion es propia y
ecologica. El esfuerzo, la constancia, el respeto a
la naturaleza y el trabajo en equipo son sus pilares
basicos.

FICHA TECNICA

ORIGEN: Sant Marti Sarroca, Penedés.
VITICULTURA: Ecologica certificada.
TIPO: Espumoso.

VARIEDADES: Xarel.lo 50%, Macabeo 40%,
Parellada 10%.

SUELO: Arcillo-calcareo.
VINIFICACION: Método tradicional.

CRIANZA: 24 meses en rima.
MARIDAJE: Aperitivos, pescados, ensaladas de arroz

E W } Y pasta.

COLET
PENEOES ~ NOTA DE CATA

CLASSIC
Color amarillo brillante. Burbuja fina y bien

TRADICIONAL integrada. Elegante y equilibrado. Aromas a lias
 —— — finas, hierbas secas, flores marchitas. En boca,

fresco con fino amargor y buena acidez.
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