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Gran Elías Mora D.O. Toro 

Elaborado únicamente las mejores añadas. 
 

BODEGA 

Fundada en el año 2000 y dirigida por Victoria 
Benavides, la bodega toma el nombre del antiguo 
propietario del viñedo, Elías Mora. 
Su filosofía: la bodega cerca del viñedo, 
combinando el conocimiento de sus ancestros con 
la moderna tecnología, y en el corazón de la 
bodega la crianza en barricas. 
Sólo productos naturales para criar los vinos: 
roble, corcho natural y vidrio. 

 

FICHA TÉCNICA 

ORIGEN: Mejores viñas de la Cuesta de los Lobos, 
Valladolid. 

VITICULTURA: Convencional. 

TIPO: Tinto. 

VARIEDADES: Tinta de Toro de pie franco plantada 
en vaso. 

SUELO: Gran cantidad de gravas en superficie. 

VINIFICACION: Fermentación en barrica de roble 
francés. 

CRIANZA: 17 meses roble francés. 

MARIDAJE: Ideal para el lechazo típico de la zona. 
 

NOTA DE CATA 

Rubí intenso. Bouquet profundo, y sin embargo 
fresco, despliega todas las notas de fruta negra 
fresca, ligadas a minerales, balsámicos y tabaco. 
Potente, muy complejo, taninos dulces bien 
estructurados, evoca violeta, rosa seca, regaliz. 
Sutil y sofisticado. 


