‘@ GRUP ELIAS MORA

ENCA Vinas Elias Mora D.O. Toro

Vino joven afrutado con un toque de madera.

BODEGA

Fundada en el ano 2000 y dirigida por Victoria
Benavides, la bodega toma el nombre del antiguo
propietario del vinedo, Elias Mora.

Su filosofia: la bodega cerca del vinedo,
combinando el conocimiento de sus ancestros con
la moderna tecnologia, y en el corazon de la
bodega la crianza en barricas.

Solo productos naturales para criar los vinos:

roble, corcho natural y vidrio.

FICHA TECNICA

ORIGEN: San Roman de Hornija, Valladolid, entre
los rios Duero y Hornija.

VITICULTURA: Convencional.
TIPO: Tinto.

VARIEDADES: Tinta de Toro de pie franco plantada
en vaso.

FL{AS MORS |

VINAS

SUELO: Gran cantidad de gravas en superficie.

: VINIFICACION: Fermentacion en barrica de roble
:l*:l:'I-E)F.IIiE?ﬂ-.l\ ameI‘iCanO.

CRIANZA: 6 meses en barrica de roble americano.

MARIDAJE: Quesos semicurados, embutidos, pasta,
guisos y legumbres.

NOTA DE CATA

Color purpura muy intenso con ribetes morados.
Aroma de moras silvestres, violeta, regaliz y
vainilla con notas de café tostado. Excelente

equilibrio en boca entre la fruta y la madera. Evoca

regaliz y mora.
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