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Alc.8,5% vol. | Grau Plat 17,8 | 32 IBU’s
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NOTA DE TAST

Complexitat de sabors amb

un fort caracter especiat, on

predomina el clau i els ésters

afruitats que recorden platan
o fruites citriques.

Caracter de llGpols florals,
especiats i perfumats. La
malta és lleugera, amb una
impressio suau que recorda la
mel. D’un color groc profund;
espuma blanca, cremosa i
persistent.
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INGREDIENTS
DE LA RECEPTA

Aigua, Maltes: Pilsen, Pale,
Caramalt, Aromatic malt,
malta de blat, LlGpols:
Columbus, Cascade, Saaz
Llevat: Monastery Ale.




