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Apasionado D.O. Rueda 

Un vino dulce sorprendente por su frescura y complejidad. 
 

BODEGA 

En la década de 1960, el viticultor José Pariente 
trabajó años para marcar la filosofía de la bodega:  
calidad, compromiso, sostenibilidad y vanguardia. 
En 1998 Victoria Pariente tomó el testigo de su 
padre y hoy la tercera generación, Martina e 
Ignacio Prieto Pariente, llevan las riendas con la 
misma ilusión y empeño que sus predecesores. 

 

FICHA TÉCNICA 

ORIGEN: Valladolid, Vallisoletana (Rueda, La Seca, 
Torrecilla de la Abadesa y Tordesillas) y Segovia 
(Codorniz y Nava de la Asunción). 

VITICULTURA: Ecológico desde 2018. 

TIPO: Blanco dulce. 

VARIEDADES: Sauvignon Blanc de más de 30 años. 

SUELO: Plataforma de cantos rodados pobre en 
materia orgánica con algunas afloraciones calizas. 

VINIFICACION: Vendimia tardía. Maceración a 
temperatura extremadamente baja, fermentación, 
constante trabajo de lías. 

CRIANZA: 6 meses con sus lías en inox. 

MARIDAJE: Foie, quesos curados o azules, tartas 
de frutas. 

 

NOTA DE CATA 

Amarillo pálido con reflejos verdosos. Notas 
vegetales y de frutas exóticas, hierba recién  
cortada y toque mineral. Sensación aterciopelada 
en boca, redondo, estructurado y persistente.  
Perfecta armonía entre ácidos, alcohol y azúcares. 


