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Finca las Comas D.O. Rueda 

Única interpretación de la variedad Verdejo elaborado en añadas excepcionales. 
 

BODEGA 

En la década de 1960, el viticultor José Pariente 
trabajó años para marcar la filosofía de la bodega:  
calidad, compromiso, sostenibilidad y vanguardia. 
En 1998 Victoria Pariente tomó el testigo de su 
padre y hoy la tercera generación, Martina e 
Ignacio Prieto Pariente, llevan las riendas con la 
misma ilusión y empeño que sus predecesores. 

 

FICHA TÉCNICA 

ORIGEN: Valladolid, La Seca, parcela Las Comas de 
2.43 has, plantada en 1910. 

VITICULTURA: Convencional. 

TIPO: Blanco. 

VARIEDADES: 100% Verdejo. 

SUELO: Calizo y pedregoso. 

VINIFICACION: Vendimia manual en cajas de 20 kg, 
selección en campo y bodega. Maceración de 12 
horas a baja temperatura. Fermenta en fudre. 

CRIANZA: Sobre lías durante 12 meses en fudre de 
roble austriaco de 2250 litros. 

MARIDAJE: Vino gastronómico, ahumados, 
pescado, mariscos, arroces, quesos semicurados. 

 

NOTA DE CATA 

Amarillo oro. Nariz compleja de gran intensidad 
aromática, monte bajo, hinojo y toques cítricos. 
En boca es amplio, intenso, graso, untuoso y 
elegante. Gran volumen en boca, sostenido por 
una buena acidez y una salinidad inusual que 
reaparece en retronasal. Final abierto anisado. 


