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ALIMENTARI

ENCA

JOSE PARIENTE

Verdejo D.O. Rueda

La afirmacion mas fresca y elegante de la variedad autoctona verdejo.

BODEGA

En la década de 1960, el viticultor José Pariente
trabajo anos para marcar la filosofia de la bodega:
calidad, compromiso, sostenibilidad y vanguardia.
En 1998 Victoria Pariente tomo el testigo de su
padre y hoy la tercera generacion, Martina e
Ignacio Prieto Pariente, llevan las riendas con la

misma ilusion y empeno que sus predecesores.

FICHA TECNICA

ORIGEN: Valladolid, Vallisoletana (Rueda, La Seca,
Torrecilla de la Abadesa y Tordesillas), Segovia
(Codorniz y Nava de la Asuncion).

VITICULTURA: Convencional.
TIPO: Blanco.
VARIEDADES: Verdejo de 30 anos y vinas viejas.

SUELO: Plataforma de cantos rodados pobre en
materia organica con algunas afloraciones calizas.

VINIFICACION: Fermentacion en depositos de acero
inoxidable, de hormigon y en tinas de madera.

CRIANZA: 4 meses con sus lias en deposito de acero
inoxidable, de hormigon y en tinas de madera.

MARIDAJE: Aperitivo, pescado, marisco, quesos.

NOTA DE CATA

Amarillo pajizo brillante, con reflejos verdosos.
Intenso aroma fresco y afrutado, frutas blancas y
citricos, hinojo, monte bajo con fondo anisado,
balsamico. Untuoso en boca, goloso y elegante con

amargor final sostenido por una buena acidez.
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